
OAKE BUFFET XL
BUFFET VOOR GROTE GROEPEN
Voor grote groepen is het belangrijk dat de maaltijd 
niet te veel componenten bevat, goed opgewarmd kan 
worden en dat een grote groep in korte tijd bediend 
kan worden. Daarnaast speelt het budget bij dit soort 
opdrachten vaak een grote rol. Daarom hebben wij vijf 
vlees- en vijf vegetarische maaltijden geselecteerd die 
we altijd kunnen bereiden! 

Wil je toch iets anders? We hebben meer dan 250 
recepten, dus er zit vast iets voor je tussen!

SELECTIE VLEES

Pasta Bolognaise
Spaghetti in een tomatensaus met gehakt, prei, ui, bleekselderij, 
wortel en groene kruiden geserveerd met mozzarella mix.

Saté Ajam
Oosters gemarineerde kippendij met huisgemaakt atjar, gebakken 
krieltjes, afgetopt met satésaus, taugé, bosui en pinda.

Pasta Schotel Chorizo
Macaroni schotel van gebakken chorizo, saus van tomaat & 
paprika, tuinerwtjes, venkel, zachte ricotta, geroosterde paprika, 
zongedroogde tomaatjes, witte ui, verse kruiden zoals basilicum 
en salie en geraspte mozzarella.

Beef Rendang
Indische runderstoof met aardappel wedges, geserveerd met een 
Mix van chinese kool, broccoli en rode ui en zoetzure rode ui.

Seizoenstamp
Wisselend stampotje uit het seizoen geserveerd met worst en jus.

Herkenbaar en betaalbaar

Wij stellen voor om twee verschillende maaltijden aan 
te bieden, waarvan één of beide vegetarisch 

Wij stellen voor om twee verschillende maaltijden aan 
te bieden, waarvan één of beide vegetarisch 

Spelregels
Minimale aantallen
Buffet XL is te bestellen vanaf 150 personen. Voor kleinere groepen 
kijken we of een van de maaltijden binnen onze cyclus kan worden 
meegenomen.

Bestellen
Voor grote groepen graag tijdig bestellen. Definitieve aantallen en 
eventuele uitzonderingen graag minimaal 7 dagen van tevoren 
doorgeven.

Gewichten
Onze maaltijden kunnen in elk gewenst gewicht worden besteld.
Richtlijn lunch 400 gram, diner 500 a 550 gram.

Uitbreiden
De maaltijden kunnen worden uitgebreid met bijpassende salades, 
brood & boter, desserts of andere bijgerechten.

Materialen
Indien beschikbaar, kunnen buffetmaterialen, warmtekasten en 
ovens kosteloos worden uitgeleend (indien op voorraad).

SELECTIE VEGA

Courgette Lasagne
Courgette, wortel, tuinerwten, witte ui en ricotta, een smaakvolle 
bechamelsaus van spinazie, cherry tomaatjes en mozzarella.

Bloemkool Tandori
Indiase bloemkool tandoori met kikkererwten, huisgemaakte 
tandoori saus, gebakken courgette, cherry tomaten, kruidige gele 
rijst, bosui, rode peper ringen, amandelschaafsel, limoentje en een 
yoghurt tahin dip.

Indische Gele Curry
Rijke Indische curry met geroosterde tempeh in een kruidige gele 
currysaus met kokos en tamarinde, geroosterde broccoli, paksoi, 
wortelrasp, Chinese kool en tjollo tjollo tomaten en witte rijst.

Moussaka
Vegetarische Griekse moussaka van aardappel, geroosterde 
aubergine, gepofte paprika in een kruidige tomatensaus overgoten 
met romige bechamelsaus en feta.

Wil je toch iets anders? Voor grote aantallen kunnen we alles koken!

Laat ons weten wat je zoekt, voor hoeveel personen en binnen welk budget, dan stellen we een passend voorstel voor je samen.


